Eierschwammerl| Tatare

Zutaten (4 Personen):

500 g Ererschwammerl (geputzt), 60 g gehacéte(M&ionan,
Kerbel), 3 EL rote Zwiebel (fein geschnitttri)liZefol 3 El
Walnussol, 2 EL Rotweinessig, Salz, Preffderngzriidgmme/

zum Garneren.
Rohschinken (eventuell), 1 Hand voll gemisclelekréies
(mariniert)

Zubereitung:

Die Schwammerl in Olivendl rasch anbraten, und Bétfer unc
Ktimmel wirzen. Aus der Planne nehmen, in eirsmropie
lassen. Schwammerl mindestens 15 Minuten atiéuitaddn die
Schwammerl in kleine Stlicke hacken.

Fein geschnittene Kriuter und geschnittenen ufugebehgen,
mit Wailnussél und Rotweinessig abschmecken.
Elerschwammer! Tatare in runde Formen driicken dea
Wiesenkrautern und mit Rohschinken anrichten.

Guten Appeti.



