Herz vom Wild

Zutaten (4 Personen):

Herz vom Wild, Suppengiin (Karotten Seleridyuteeersvelse
Balsamikum, Petersiel, Senfkdrmer, Chili, Majosdtreffer, 1 rot
Zwiebel, Steirisches Kernd/

Zubereitung:

Das Herz in eine Kochtopf mit 34 Wasser und #uBakatrden
Suppengrin und den Gewdirzen ca. 1,5 Stunden Kaobsén
lassen. Kochtopf auskiihlen lassen und ansclflielSead?”2
Stunden in den Kihlschrank stellen. Herz aiissagwekinehme;
und in feinen Scheiben schneiden und auf deniefiten. Da:
gekochte Suppengrin und die Zwiebel wiirfligrscimabdariibe.
geben, mit Salz, Pfeffer und Kerndl marinieren.

Guten Appeti.



