Kartoffelaufstrich

Zutaten:

1 zZwiebel - 300g mehlig kochende Kartoffel - ankEl R
Knoblauchzehen - 60g Butter - frisch geriebeaéiumlush
gemahlener Kimmel - Salz - Pfeffer - Schnittlauch

Zubereitung:

- dle frisch gekochten Kartoffeln kalt abschmeidglehst hell:
schélen, durch ein Slieb oder eine Presse drigkenf
Zimmertemperatur abkiihlen lassen

- Zwiebel und Knoblauch schélen, fein hackewlempassierter
Kartoffein hinzufiigen

- Butter und den Rahm verrihren und unter dfeebtasse

- mit Salz, Pfeffer, Muskatnuss und KummealirZdng und 2
Stunden durchziehen lassen

- mit Schnittlauchréllchen bestreut auf durkésrviBren

Tip:
Dieser Aufstrich ldsst sich sehr gut mit Senf ekl
geschnittenem Schinken erweitern.

Guten Appeti.



