Schafskéaseterrine mit marinierten Feigen

Zutaten (4 Personen):

300 g frischer Schafskdse (passiert), 150 gass&atfp3 EL
QuimiQ, Saft von einer ¥ Zitrone, Je % rotdbemBapeika (el
gewdirfelt), Prise Currypulver, 5 Basilikunidater Obers, .
Blétter Gelantine 4 frische Feigen (oder ZutatirGassislikor
Salz, Preffer

Zubereitung:

Gelantine in kaltes Wasser einweichen, ausdtelkeine in
emwdrmten, flissigen Obers schmelzen. Passsejtenniie) unc
Zitronensaft glatt riihren. Basilikum hackem Ragrdeawdirfeln ur,
dem Currypulver zur Kdsemasse geben. Zulaissigasdbers
emnrtihren. Masse in eine ldngliche Auflauoremdillir etwa
Stunden in den Kiihlschrank stellen.

Feigen in Scheiben schneiden und mit dem biledemamit Sal.
und Preffer wiirzen.

Terrine sturzen, in Scheiben schneiden undarfrderten Feige.
anrichten.

(Anstelle der Fejgen kann man auch Kiwi verwenden!)

Guten Appeti.



