Walter's Girill

Zutaten:
Lungenbraten vom Rind (im Ganzen), Oliveres, Rosomarin,

Salz, Preffer aus der Mtihle

Zubereitung:

Den Lungenbraten in Olivendl, frischen Rosntéigifameinieger
in Frischhaltefolie einwickeln und liber Navliassse

Das ganze Stiick auf den Grill legen.

Guten Appeti.



